
    

 

 

 

Szanowni Państwo! 
                            Ślub, chrzciny, rocznica – to jedne z najwspanialszych wydarzeń w życiu każdego z nas. 

Chcielibyśmy wspólnie z Państwem celebrować te chwile. Viale Verde to doskonałe miejsce do organizacji spotkań w większym gronie. 
Nasze przytulne, zielone wnętrza, doskonała kuchnia, fantastyczny bar, oraz profesjonalna obsługa umilą każdą imprezę rodzinną, 

urodzinową, spotkania w gronie znajomych czy przyjęcia firmowe. 

Korzystając z wiedzy i doświadczenia naszego Szefa Kuchni, przygotowaliśmy dla Was ofertę trzech menu na przyjęcia 
okolicznościowe: 

 
MENU I 

 Krokiet z koziego sera/ puree z marchwi/ salam picante 

 Krem ziemniaczany/ palony por/ oliwa ziołowa 

 Kurczak supreme/ pieczone bataty/ bób/ por/ borowik/ cukinia/ marchew/ sos demi- glace 

 Tartaletka cytrynowa/ lemon curd/ opalana beza/ puree z rabarbaru/ owoce sezonowe 
                                                                                                       Kawa lub herbata/ woda 

                                                                                                         215 zł/os. 

 
MENU II 

 Arancini/ gorgonzola/ sos anchois/ jarmuż 

 Krem pomidorowo- paprykowy/ ziołowe grzanki/ bazyliowe pesto 

 Polędwiczka wieprzowa/ sałatka z bobu, boczku i borowika / ziemniak w soli / popcorn z kaszy gryczanej / sos demi- glace 

 Fondant czekoladowy/ lody waniliowe/ sos angielski 

                                                                                                          Kawa lub herbata/ woda 
                                                                                                          235 zł/os. 

 
MENU III 

 Tagliata di manzo/ pomidory koktajlowe/ rukola/ grana padano/ czerwona cebula/ krem balsamiczny 

 Bulion drobiowy/ tortellini/ karotka/ lubczyk 

 Confitowana noga z perliczki/ popcorn z kaszy kryczanej/ puree z batata/ ziemniaki confit 

 Tiramisu malinowe/ krem mascarpone z malinami/ palona biała czekolada/ owoce sezonowe 
                                                                                                                     Kawa lub herbata/ woda   

255 zł/os. 

 
              W każdym zestawie istnieje możliwość wymiany dania głównego mięsnego na danie rybne. 

Łosoś pieczony/ puree z selera i jabłka/ czarna soczewica/ grillowana cytryna/ salsa verde 

 

NAPOJE BEZALKOHOLOWE 

Dodatkowy nielimitowany pakiet napojów: 
Soki/ lemoniady/ napoje gazowane typu pepsi/ kawa/ herbata  

45 zł/os 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chcąc urozmaicić Państwa przyjęcie proponujemy opcję bufetu zimnego jak również finger food: 

 
BUFET ZIMNY 

 sałatka Caprese z pistacjami 

 śledzie w pomidorach San Marzano ze szczypiorkiem 

 vitello tonnato (cielęcina w sosie tuńczykowym) 

 deska włoskich serów 

 di bufala z pomidorami i pesto bazyliowym 

 deska włoskich wędlin z orzechami w miodzie 

 marynowane oliwki 

 caponata sycylijska 

 warzywa grillowane z oliwą rozmarynową i grana padano 

 pieczywo, masło 
85 zł/ os. 

 
FINGER FOOD  

 pieczona kaczka z pomarańczami 

 sandacz z konfiturą z cebuli i glazurowaną gruszką 

 prosciutto crudo z karczochem i paluszkami grissini 

 mini sałatka z boczniaków z grana padano 

 pieczona wołowina z borówkami 

 tatar z łososia z kawiorem i słonecznikiem 

 krewetka ze świeżymi warzywami 

 mini sałatka z cukinii z musem z sera typu feta i oregano 

95 zł/ os. 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

ristorante@vialeverde.pl +48 512 033 066 

   AI. Pokoju 81, Kraków      www.vialeverde.pl

mailto:ristorante@vialeverde.pl


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nasza niezastąpiona cukiernik, proponuje Państwu torty urodzinowe, tematyczne, komunijne w następujących smakach: 

 biała czekolada mango- marakuja 

 malina- pistacja 

 wanilia- cytryna- owoce leśne 

 truskawka- prosecco 

 ciemna czekolada- baileys- wiśnia 

 kinder bueno 

 

 18cm (8-10 os.) – 320 zł ; 22cm (12-14 os.) – 400 zł ; 26cm (14-17os.) – 480 zł ; 30cm (17-20os.) – 550 zł 

 

Każdy z tortów jest przygotowany specjalnie dla Państwa z odpowiednią dekoracją, którą możecie sami zaproponować. 
Podana powyżej cena dotyczy podstawowej dekoracji : owocowej, kremowej, oraz drip-cake. 

Z przyjemnością przygotujemy dla Państwa również torty z dekoracją kwiatową, z makaroników, ze złotem jadalnym, 
jak również z ręcznie lepionymi figurkami oraz z wydrukami cukrowymi.  

Cena końcowa uzależniona będzie od wybranej opcji. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ZESPÓŁ VIALE VERDE ZADBA O TO , ŻEBYŚCIE PAŃSTWO MILE SPĘDZILI U NAS CZAS 
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