
SIEKANY ŚLEDŹ BAŁTYCKI
          marynowane leśne grzyby/ 
                       jabłko/ gruszka

WĘDZONA KACZKA

  PASZTECIK Z DZICZYZNĄ

                                                                 TATAR Z PSTRĄGA
          palony por/ jajko przepiórcze/ 
majonez truflowy/ sos z owoców leśnych

                 marynowane leśne grzyby/ 
pieczony  jarmuż/ majonez szczypiorkowy/ pikle

  mus z kalafiora/ oliwa truflowa/ 
krem z grzybów/ chips z parmezanu

*PRZYSTAWKI*

  TRADYCYJNY BARSZCZ
CZERWONY NA ZAKWASIE

       uszka z grzybami z polskich lasów/ 
               kawałki pieczonego jabłka

     oliwa jałowcowa z rozmarynem/ 
    domowy makaron/ ser “Bursztyn”

        *ZUPY*

SANDACZ SMAŻONY Z PISTACJAMI
           polenta z warzywami i kurkami/ 
  mus z marchwi i pomarańczy z cynamonem 
i anyżem/ brokuł z masłem miodem i cytryną

ŁOSOŚ PIECZONY W  MARYNACIE PIECZONY FILET Z KACZKI 
    miód/ gorczyca/ risotto z gruszką w białym winie/ 
mus z marchwi i pomarańczy z cynamonem i anyżem/    
m            kwaśno- słodka kapusta rzymska

                  sos jus z wędzoną śliwką i jałowcem/ 
     mus z pieczonej pietruszki z masłem orzechowym/ 
              puree ziemniaczane z oliwą truflową/ 
                      dżem z jesiennych buraków

          grzyby mikołajkowe w śmietanie/ 
ziemniaki puree z masłem/ fasolka szparagowa  
z         z włoskim guanciale/ wędzona śliwka

*DANIA GŁÓWNE*

           PATE A CHOUX 
              podwędzane polskie jabłko/ 
  kruszonka cynamonowa/ krem krówkowy

smażone kasztany/ czekolada belgijska/   
k                krem cynamonowy

     *DESERY*

  ZUPA Z PRAWDZIWKAMI

PULPETY Z KARPIA Z CIELĘCINĄ

Szanowni Państwo,
wiemy, jak ważne jest wspólne celebrowanie ważnych wydarzeń, dlatego też specjalnie dla Państwa,

przygotowaliśmy ofertę menu Wigilijnego

           BROWNIE 

PRZYWITANIE GOŚCI GRZANYM WINEM
10  zł/os



ŚLEDŹ Z BAKALIAMI
kompresowane jabłko z cydrem gruszkowym

PSTRĄG WĘDZONY
          majonez z regionalną śliwką “Suską Sechlońską”/ pieczony burak z malinami i imbirem

ŚWIĄTECZNY FINGER FOOD

PATE Z KACZEJ WĄTRÓBKI
konfitura z jarzębiny

WIGILIJNA ZIMNA PŁYTA
Galaretka z łososiem i pstrągiem wędzonym

Śledzie w śmietanie z zielonym jabłkiem
Pate z kaczej wątróbki

Śledzie po staropolsku zwijane z farszem
z moreli i śliwek z miodem akacjowym 

Tradycyjna sałatka jarzynowa
Paszteciki wigilijne z nadzieniem z kapusty i grzybów

Groch z kapustą

45 zł/ os

65 zł/ os

NAPOJE BEZALKOHOLOWE
DODATKOWY NIELIMITOWANY PAKIET NAPOJÓW

soki/ lemoniady/ napoje typu pepsi/
kawa/ herbata/ kompot z suszu

45 zł/ os

 ZESPÓŁ VIALE VERDE ZADBA O TO , ŻEBYŚCIE PAŃSTWO MIŁO SPĘDZILI U NAS CZAS

*195 zł/ os - cena menu składające się z:
       przystawki, dania głównego i deseru
                                 bądź
           zupy, dania głównego i deseru

*225 zł/ os - cena pełnego 4-daniowego menu

kawa/herbata/ woda

kawa/herbata/ woda


